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Alexandre (a g.)
et Michel Gendrier
exploitent

37 hectares

de vignes
‘conduites

en culture
biodynamigue.

Un romorantin authentique au domaine des Huards

C’est sans aucun doute le domaine phare de I’AOC Cour-Cheverny. Michel et Alexandre
Gendrier bichonnent leur romorantin, qui « ne supporte pas d’artifices dans la vinification ».
Résultat : leur cépage prend tout son temps pour s’épanouir dans les dix hectares de vignes.
En cour-cheverny, golitez Romo, tendu et droit, Francois |, issu de vieilles vignes, ou
JM Tendresse, un demi-sec issu de vendanges en tries. La famille Gendrier produit des vins
bio trés maitrisés 3 des prix abordables, raison de plus pour se faire plaisir !

» 32, voie des huards, 41 700 Cour-Cheverny.
Tél. - 02 54 79 97 90, www.domainedeshuards.com



